
Menü 07. - 13. September
Menü I Abend Alternative

M0
07.09.

Schweinsragout
Honig - Senfsauce
Bunte Teigwaren | Fenchelgemüse
Caramelköpfli

Di
08.09.

Mi
09.09.

Do
10.09.

Fr
11.09.

Sa
12.09.

S0
13.09.

Chässpätzli 
Röstzwiebeln
Apfelmus

Herbstlicher Kartoffelgratin
(Pilze & Kartoffeln)

Caramelköpfli

Hackbraten | Rahmsauce
Kartoffelstock
Grilltomate
Fruchtsalat

Kalbstätschli | Champignonsauce
Polenta
Butterbohnen
Coupe Nesselrode 

• Griessbrei | Pfirsichkompott
• Café Complet
• Käseteller & Feigensenf

Heimisches Wildgeschnetzeltes 
Rotweinbirne 
Pizokel | Rosenkohl
Griessflammerie | Erdbeersauce

Pouletsaftbraten | Rosmarinsauce
Lyoner Kartoffeln
Gebackener Blumenkohl
Pfirsich “Melba” | Himbeerensauce

Regenbogenforelle
Zitronenbutter
Kräuterreis | Sommerliches Gemüse
Limoncello - Creme

Menü II Abend

Gemüseschnitzel
Zitronenschnitz
Tagesbeilagen
Fruchtsalat

Wurst - Käsesalat 
Garniert
Vollkornbrot

• Milchreis | Apfelmus
• Rauchlachs | Toast | Meerrettich
• Polenta mit Schinken & Tomate 

gratiniert

Lammnierstück | Minzjus
Kartoffelgratin
Kürbisgemüse
Zuger Kirschtorte

Tagliatelle | Frischkäsesauce
Karamellisierte Birnen
Haselnüsse
Griessflammerie | Erdbeersauce

Hülsenfrüchte Curry
Gebackene Zucchetti
Reis
Pfirsich “Melba” | Himbeerensauce

Gefüllte Peperoni
Vegi - Gehacktes | Feta
Tagesbeilage
Limoncello - Creme

Überbackene Portobello
Tomaten - Couscous
Frischer Blattspinat
Coupe Nesselrode 

Safranrisotto 
Steinpilze
Kresse 
Zuger Kirschtorte

Bündner Capuns
Trockenfleisch

Schwiizer Käsebuffet
Gschwellti 
Kräuterquark

Kaiserschmarrn
Puderzucker
Zwetschgen

Penne Napoli
Basilikum
Parmesan

Vitello Tonnato
vom Truthahn
Thunfischsauce
Gekochtes Ei

• Griessbrei | Kirschenkompott
• Tomate | Mozzarella
• Rührei Nature | Toast | Butter

• Milchreis | Aprikosenkompott
• Teigwaren Napoli
• Käsesalat mit Birnen

• Griessbrei | Zwetschgenkompott
• Melone | Rohschinken
• Toast Hawaii

• Milchreis | Birnenkompott
• Bunter Salat | Ei | Spargel
• Gebratener Gemüsereis

• Griessbrei | Kirschenkompott
• Ravioli in Rahmsauce
• Französische Omelette

Reservationen nehmen entgegen: Bistro Guggerzyt: 081 415 25 45 / Guggerbachstube-Cafeteria: 081 415 25 15


	Folie 1

