Menuplan der Woche

~
Mittagsmenii (inkl. Suppe, Salat, Dessert)
Menu1
Hackbraten - Gebackener e Griessbrei mit
Rahmsauce amembert Crépes mit Apfelkompott
Mo Kartoffelstock reiselbeersghaum Konfitlre o Kasespatzli
28.04. Romanesco - Buntes Gemiuse Réstzwiebeln
Beerengritze & Rahm * FIeithteIIer
garniert
Poulet Casimir Puschlaver . . * Milchreis mit
| Bananen- Pizzoccheri Schinken - Kase - Zwetschgenroster
Di Eu_.rr?l]sauce Gemise gogst | * Gebratener
29 04. Greuniutseereis Biindner Kise aisonsalat Gemiisereis & Ei
e Birchermiesli
Aprikosen - Streuselkuchen Weggli
Dl Alpkase - e Griessbrei mit
) gg?b:?r;(jusplattll Haferflocken Burger | Tortellini Ananaskompott
M| Salzkartoffeln BBC_)“— Sauce qugonzolésauce e Griechischer Salat
30.04. | Sauerkraut gimgze - Ragout Frische Kréuter e Gnocchi Kisesauce
Vanille - Quark & Friichte

Do

01.05.

Rindsfleischvogel
Balsamico - Jus
Spatzli
Haselnuss-Brokkoli

Erdbee

Barlauch Ravioli
Rahmsauce
Cherry Tomaten
Geschmorter
Mini Mais

rroulade

Rohschinken-
Teller

Bindner Bergkase
Honigmelone
Vollkornbrot &
Butter

Milchreis mit
Beerenkompott

Café Complet

Teigwaren-
Gemiiseauflauf

Fr

Fischragout
Pernod Sauce
Tomaten Reis

Bauern - Omelette
Spargeln | Kartoffeln
Randensalat

Lauch - Kase -
Wahe
Birnenkompott

Griessbrei mit
Aprikosenkompott

Crevetten Cocktail

02.05- ErbS“ Gerostete Kerne m|t ToaSt 8 Butter
Bayrische Creme . Pole_nt.a & Schinken
gratiniert
Geschmorte e Milchreis mit
Schweinsplatzli Gemdiise- Griess - Schnitte Apfelmus
Sa Pfeffersauce Reibekuchen Zimtzucker e Gnocchi Napoli
03.05. Krguter Einocchl Krauterdip Kirschenkompott e Rindstartar & Toast
Grillgemuse

Bunter Melonensalat

So

04.05.

Rindsentrecote
Café de Paris-
Butter

Tomate Provenciale
Kartoffelgratin

Frischkase -
Réstitasche
Tagesbeilage
Ruccola

Parfait & Orangenkompott

Wienerli im Teig
Marinierte Salate
Nisslisalat

Griessbrei mit
Birnenkompott

Capuns &
Biindnerfleisch

Bunter Salat & Ei

Reservationen nehmen entgegen: Bistro Guggerzyt: 081 415 25 45 / Guggerbachstube-Cafeteria: 081 415 25 15

Fleischherkunft: Kalb CH, Schwein CH, Gefligel CH/PL/HU, Rind CH//IR/PRY, Lamm CH/IR/AU*/NZL, Kaninchen CH/HU, Fisch CH/RU
Atlantik, Mittelmeer, Wild CH/EU. Fiir weitere Infos zu Allergenen in einzelnen Gerichten wenden sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
* Kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.




